Ghampagne

Champagne AOP Grande Réserve Brut _ IS, 00 €
go%Plnot Nolr 20% Chardonnay

ewmpf zuw:  APEritif ,Feinem Fisch , Meeresfricehten , Geflitgel ; elegant , vollmundig, feine
Perlung.

Champagne AOP Blanc de Chardownay Brut So, Y0€

(100% chardonnay )cChawmpagne blane de blanes

Ewpf zu: Apéritif,Petits Fours, Meeresfritchten ,Languste sowie Hummer oder als Begleiter
eines ganzen Menus wmit raffinierten, feinen Gerichten .

Sehr felne Perlung

@W Gremant
[~ 7

Blane
Crémant de Bourgogne ACP

(Chardonna H,Piwot nolr.)

Bwmpf. Zu: Apéritif, Petits Fours,Garnelen, O,iOL O,7'5L

_Jakobsmuscheln. Seine Lebhafte Frisehe wird allgemein & 90¢€ 51,00 €

geschiitzt.Br vereint feines Aroma und grobe Bleganz., fruchtige Aromen dominieren neben

floralen Notew.

Felne Perlung

Rosé

Crémant de Bourgogne ACP Brut 0,10l 8,751
(Plnot Notr,qamay,Chardonnay ) 9.20¢€ 53,00 €

Ewmpf. Zu Apéritf,f , Petits Fours sib oder salzig, créwme au chocolat, Dessert ,Obsttirtehen

Die blassrosa Farbe wivd von roten Fritchten bestbmmt (Himbeere , Johannisbeere)

Feine Perlung




