Amuse Bouche
Carpaccio vom Hirschfilet
auf Wildpreiselbeeren, Triiffel-Negé,
Waldpilztatar und Selperkdserolle

22 50 “ure

Maronenschaumsiippchen
mit gebeizter Entenbrust

/2 50 “Sure

Gefiillte Gdnsekeule
mit Pflaumen, Kumquat auf Quitten-Ragout,
Rotkohlpraline, Kartoffel-Steinpilz-Strudel und
Cointreau-Sauce
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DESSERT

Nougatmousse mit Rotweinbirne
72 50 “Gure

3 Gang Menu 65,00 Euro pro Person
4 Gang Menu 72,00 Euro pro Person



