s poissons
-FISCH-

Miesmuscheln
mit Julien-Gemiise, Pernod-Weiffwein-Safran-Creme Fraiche-
Sud und Krduterlandbrot

23,50 €

dazu
Pommes Allumette
Portion

7/»50 €
als Wein empfehlen wir
1 Glas o,1 [ Pino Blanc

Homard Cardinal

Gratinierter halber Hummer gefiillt mit Brunoise-Gemiise
auf Kardinalsauce und Wildkrduter-Salat mariniert
mit Champagner-Vinaigrette

34,50 €

dazu empfehlen wir
1 Glas o,1 [ Chardonnay

Atlantic-Steinbutt in Pistazien-Panade

auf Borschtsch-Gemiise
und Champagner-Safran-Schaum

32,50 €



